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SERVICIO DE CATERING

Conseguir un evento1

COMUNIONES, BODAS, BAUTIZOS, . COMO 51 NO FUESE LO SUFI-
CIENTEMENTE COMPLICADO HACER UNA LISTA DE INVITADOS,
SIEMPRE APARECEN GRANDES DUDAS: ; QUE HACEMOS PARA EL
BANGQUETE? ;DONDE LO CELEBRAMOS? jCOMO LD DECORA-
MOS7...

& TODOC EL MUNDG LE GUSTA, AUNGUE EN OCASIONES SE CON-
VIERTA EN OBLIGACION', INVITAR A UN GRAN NUMERO DE

0

CONOCIDOS, ¥ OTROS NO TANTO, A EVENTOS COMO ESTOS. EL
PROBLEMA SE PLANTEA CUANDO LLEGA LA HORA DE UBICAR A
TODA ESA MULTITUD ¥, LO MAS DELICADD, HACER QUE TODOS
SESIENTAN A GUSTO Y COMPLACIDOS. UNA BUEMA SALIDA A
ESTE PROBLEMA PUEDEN SER LOS CATERING, UNA SOLUCION
QUE Mch LES MUESTRA PARA QUE USTEDES TOMEN SU PROPIA
DECISION,

Caniel Carnero, jefe de cocina del cate-
ring Club 21, responde a algunas pre-
guntas gue ayudardn y guiaran a los lec-
tores en la bisqueda del mejor servicio
de catering.

iQué le une a Club 217

Cocinar es |a posibilidad de crear sensa-
ciones y por allo me hice cocinera. Por
£50, ¥ para eso, trabajamos, asumiendo
la responsabilidad de gue cada evento
seg Unico. Esa es nuestra tarea, nuestra
meta diaria y ese es el eslabdn gue me
unié a Clup 21,

Alguna idea para la preparacion de
una boda, comunién, bautizo...
Nosotros estamos desarrollande lo gue
llamamos "espacios de cocina”, donde
los clientes tienen acceso a diferentes
tipos de comida realizada al momento
ante ellos. De este modo existe una mejor
relacion con ellas, lo cual nos esta dan-
do un resultado excepcional.

:Mejor prepararlo en casa o alquilar
un local?

Yo recomiendo realizarlos en los espacios
de |la empresa, porgue estan preparados
para ello, pero si el cliente sueha con Una
celebracion en su casa, te aseguro gue
quedara encantada.

En casa, ;preferible montar una car-
pa?

51 se va a celebrar en casa, dependera de
la temporada en la que se celebre ef even-
1o, pero siempre es aconsejable instalar
una carpa ya gue el simple hecho de gue
se levante aire puede estropearlo todo, v
mejor no hablemos de una tormenta.
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{Hay que conseguir sillas, mesas... o
las incluye el prapio catering?

No hace falta conseguir mobiliario ya que
el propio catering te instala todo lo nece-
sario. Mesas, sillas, flores, misica...

- {5e puede ocupar la persona de algo
en concreto, por ejemplo, del vina?
Claro gue si, pero como ya he comenta-
do antes, el catering dispone de un equi-
po dispuesto a asesorar al cliente en todas
los tamas, para que de esa forma nada
desentone en el resultada final del even-
to

- ¢Alguien me puede adornar el jar-
din?

Existen empresas de decoracion, pero es
aconsejable centralizar todos los aspec-

tos de Iz organizacion del evento a una
sola entidad. Club 21, por ejemplo, pue-
de perfectamente coordinar todos los ser-
vicios adicionales necesarios al evento

- iUn servicio coma éste sale muy
caro?

Depende de muchos factores, siempre la
totalidad del evento tendrd un coste
mayor. 5 sdlo nos encarga la comida vy
bebida, l6gicamente sera menor. Pero
guiero recalcar lo importante que es, que
el cliente nos comente lo gue busca o lo
gue quiere y nuestro equipo trabajard
para hacerlo realidad.

- Por Gltimo, ;como seria un catering
de primera?

Un catering excelente es, desde mi pun-
to de vista, el que siempre te da la mejor
calidad, te asesora para realizar mejor tu
evento e intenta gue todas sus ideas se
conviertan en mamentos inolvidables.




